STARY DOM~

TOWARZYSTWO GASTRONOMICZNE

Salatka jarzynowa 1 porcja

Papryczki faszerowane wiejskim serkiem 1 porcja
z li$¢mi $wiezej rukoli (3 szt)

Tradycyjny sledZ w oleju Inianym 1 porcja
Sledz po kaszubsku 1 porcja
Sledz pod pierzynka z bialych warzyw 1 porcja
Galareta z wieprzowych nog 1 porcja
Schab po warszawsku 1 porcja

z gotowanym jajkiem i tartym chrzanem

Krucha tarta 8 porgji
ze szpinakiem, serem feta i karmelizowang cebulkg

Pasztet domowy wieprzowo-cielecy kg
Pierogi cielece 1 porcja (7 sztuk)
Pierogi ukrainskie (dawniej ruskie) 1 porcja (7 sztuk)
Pierogi z kozim serem 1 porgja (7 sztuk)
i$wiezym szpinakiem

Pieczen z indyka z ziemniaczanym purée, 1 porcja

sosem z bialego wina i kandyzowanych owocéw

Skoki z krélika 1 porcja
z glazurowang marchewka i domowymi kopytkami

Filet z sandacza 1 porcja
zapiekany w konfiturze z poréw z ziemniaczanym purée

Pot kaczki z modra kapusta, 1 porcja
Kluskami $laskimi i sosem Zurawinowym
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Zapraszamy do sktadania zamoéwien na dania wielkanocne przygotowane przez Szefa Kuchni Lukasza Federowicza, osobiscie

~ Zopy

Wielkanocny zur na domowym zakwasie

z prawdziwkami i bialg kielbasa z Biebrzy

Crasta ¢ lorly

Strudel malinowo-porzeczkowy
Strudel z serem

Placek drozdzowy

Baba drozdzowa

Wielkanocny mazurek czekoladowy
Wielkanocny mazurek kajmakowy
Wielkanocny mazurek orzechowy
Sernik domowy

Makowiec

Tort bezowy kawowy

Tort bezowy Zurawinowy

Tort bezowy malinowy

Tort bezowy pistacjowy

Tort czekoladowo-pralinowy

Tort nugatowy

Tort truflowy

Tarta adwokacka

0,9 litra

5 porcji
5 porcji
6 porcji
6 porcji
4 porcje
4 porcje
4 porcje
5 porgji
10 porgji
8 porgcji
8 porcji
8 porcji
8 porcji
10 porgji
10 porgji
10 porgji

10 porgji
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lub droga mailowa na adres info@restauracjastarydom.pl do dnia 3 kwietnia podajac date i godzing odbioru oraz numer telefonu.

Zastrzegamy sobie mozliwo$¢ wezesniejszego zakonczenia przyjmowania zamowien.

Potwierdzeniem rezerwacji zamowienia bedzie 100% przedptata dokonana na miejscu lub na rachunek bankowy:
Restauracja Stary Dom, nr: 18 1020 1068 0000 1502 0174 3855.

Zapraszamy po odbidr w dniach 7 kwietnia w godz. 12% - 21% oraz 8 kwietnia w godz. 12% - 19%.

Wraz z catym zespotem zyczymy zdrowych,spokojnych Swiat Wielkanocnych.



